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KRYDDA JORDNOTTER
DATABLAD KOMMERSIELL LINJE
BETECKNING
CHILLI JORDNOTTER MINI-BAR
KODIFIERING EAN-kod: 8423371000585
Artikelkod: LO010
HALLBARHETSTID 36 manader / 3 ar efter tillverkningsdatum. Blacktryck pa undersidan
omslag.
KVALITATIV JORDNOTTER, solrosolja, chilipeppar och salt.
SAMMANSATTNING
(Alergener markeras i
VERSALER)
KVANTITATIV JORDNOTTER 87%, solrosolja 6%, chilipeppar 6% och salt 1%.
SAMMANSATTNING

LOGISTIKKORT

USC Hojd (i mm): 65
KARAKTERISTIKA Diameter (i mm): 55

(Enhetsforsaljning for konsumente!}J]‘?ttOVikt (i g)- 60
Bruttovikt (i g): 90

Konservering: Vaccum
Material: Tenn

Kroppens insida, undersida och éverlapp: Expoxifenoliskt sanitetsguld

KARAKTERISTIK FOR LADA Lada med (i U,S,C): 96 burkar
Langd (i mm): 335

Bred (i mm): 225

Hojd (i mm): 270

Bruttovikt (i kg): 8,64
Material i kartongen: Kartong

LOGISTIK EUROPEISK PALL AMERIKAN PALL
EGENSKAPER Enheter/l&da: 96 Enheter/lada: 96
Lador/pall: 66 st La&dor/pall: 78
Pallar/20": 11 Pallar/20": 10
Pallar/40": 25 Pallar/40": 21
Pallar/lastbil: 33 Pallar/lastbil: -
EGENSKAPER
Energi (KJ/Kcal) 2427/583
Fetter (g) 46
Varav méattad (q) 74
NARINGSMEDEL Kolhydrater () 15
SAMMANSATTNING varav sockerarter (q) 57
Protein (g) 25,5
Salt (g) / Natrium (mq) 0,16
ORGANOLEPTISKA Farg, lukt, smak: typiskt.
KARASTERISTIKA Konsistens: fast.
KEMISK aw < 0,92 y Livsmedelsprodukt som inte &r mottaglig for att utveckla Listeria
KARASTERISTIKA monocytogenes enligt EU 2073/2005

Polyg. Industriell FRIDEX - Tomt 79 - 41500 Alcald de Guadaira - SEVILLA - SPANIEN



Machine Translated_b

SALYSOL

SALYSOL, SA TEL.: 955 63 10 13

FAX: 955 63 05 95 e-

www.salysol.com post: info@salysol.com

SINCE 1983
MIKROBIOLOGISKT Enligt EU Standard 2073/05 om de mikrobiologiska kriterierna for livsmedel: Listeria
KRITERIER <100 cfu/g monocytogener
KONTROLLER Alla rdvaror i denna produkt analyseras av var kvalitetsavdelning vid mottagandet

darav, phisico — kemisk och organoleptisk analys och for beredning av ndmnda
produkt utfor kontroller: vikter, vatske- eller vatsketemperaturer myndigheter, etc. pa
slutproduktens fysikaliska och kemiska analyser ar utférda och organoleptiska déarav.

MIKROBIOLOGISKT
KARASTERISTIKA

Enligt forordning 2073/05 om de mikrobiologiska kriterier som &r tillampliga pa
livsmedel:
Forskning Listeria M. <100 cfu /g

FORORENSNINGSMEDDELANDE

Enligt férordning 2023/915:

OCH TUNGA METALLER | Aflatoxiner B1 <2yg/kg
KONTROLLERA AfIathmer B1+B2+Gl+G2 <4 yg / kg
Kadmium <0,2 mg/kg
Tro <200 mg/kg
Forordning (EU) 2018/73 (Hg):
Kvicksilver <1 mg/ kg
Sydamerikansk rekommendation (Cu):
Koppar <0,1 mg/ kg
DESTINATION Produkt avsedd for allmanheten, férutom barn under 3 &r och personer som ar
intoleranta eller allergiska mot ndgon av de deklarerade ingredienserna.
DESING CHART
BEVARANDE Konserveringssystem: | vakuum
BETINGELSER Den bor forvaras i rumstemperatur cirka 20°C + 5°C, fri frn fukt och plétsliga
temperaturférandringar, undvika direkt exponering for solljus och ansamling av skrap
och damm p& dem och kondens av vatten p& dem.
BATCHNING Femsiffrig sifferkod: L-AASSD, som sammanfaller med férpackningsdatum, dar AA

ar de tva sista siffrorna i aret, SS ar veckonummer fér innevarande &r och D &r
veckodag. Blacktryck pa undersidan

omslag.
AKTUELL LAGLIG RD 1601/2010 UE 2023/915 UE 231/2011 UE 1924/2006
BESTAMMELSER RD 348/2011 UE 2073/2005 UE 1334/2008 UE 1169/2011
RD 1810/1991 UE 543/2011 RD1801/2008 UE 178/2002
RD 679/2016 RD 26/01/1989 RD 126/1989 UE 10/2011
RD 1055/2003 UE 2018/73 UE 2014/193 UE 2015/1381
MARKNING | en etikett kommer foljande information att anges, obligatoriskt enligt férordning (EU)

1169/2011 och kungligt dekret 1801/2008:

- Valor av forsaljning.

- Lista 6ver ingredienser (allergener markerade med FET).
- Nettovikt.

- Sista utgadngsdatum / féredragen férbrukning.
- Lott.

- Villkor for bevarande.
- Identifiering av branschen.

- Identifikationsmarkning.
- Naringsdeklaration.
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BILAGA I: ALLERGENUTTALANDE
PRODUKT: KRYDDA JORDNOTTER
MARKE: SALYSOL

SALYSOL, SA TEL.: 955 63 10 13

FAX: 955 63 05 95 e-
post: info@salysol.com

AVSIKTIGT TILLAGG

ALLERGEN
JA/

NEJ

SARSKILT HELT NAMN NATUR / FUNKTION

Spannmal innehallande gluten, namligen: vete, rdg, korn, havre, dinkel, NEJ
kamut eller hybridiserade stammar av dessa samt produkter

darav, forutom:

a) Vetebaserade glukossirap inklusive dextros (1).

b) Vetebaserade maltodextriner (1).

c) Glukossirap baserad pa korn.

d) Spannmal som anvands for framstélining av alkoholhaltiga destillat inklusive
etylalkohol av

jordbruksursprung. Kraftdjur och produkter NEJ

darav; Agg och produkter dérav; NEJ

Fisk och produkter dérav, utom: NEJ
a) Fiskgelatin som anvands som barare for vitamin- eller
karotenoidberedningar.

b) Fiskgelatin eller Isinglass som anvands som finférdelningsmedel i 6l och vin.

Jordnétter och produkter darav; JA

JORDNOTTER INGREDIENS

Sojabdnor och produkter darav, utom: NEJ
a) Helt raffinerad sojaolja och fett (1).

b) naturliga blandade tokoferoler (E306), naturlig D-alfa-tokoferol, naturlig D-alfa-
tokoferolacetat och naturlig

D-alfa-tokoferolsuccinat frdn sojabonkallor;

(c) Vegetabiliska oljor som harror fran fytosteroler och fytosterolestrar fran
sojabonkallor;

d) Vaxtstanolester framstélld av vegetabiliska oljesteroler fran sojabénkallor.

Mijolk och produkter dérav (inbegripet laktos), utom: NEJ
a) Vassle som anvénds for framstalining av alkoholhaltiga destillat inklusive etylalkohol
av jordbruksursprung.

(b) laktitol;

Nétter, ndmligen: mandlar (Amygdalus communis L.), hasselnétter (Corylus avellana), NEJ
valnétter (Juglans regia), cashewnotter

(Anacardium occidentale), pekannétter (Carya illinoinensis (Wangenh.)

K. Koch), paranétter (Bertholletia excelsa),

pistagendtter (Pistacia vera), macadamiandétter eller Queenslandnétter

(Macadamia ternifolia) och produkter dérav, med undantag for nétter som anvands
for framstéllning av alkoholhaltiga destillat inklusive etylalkohol av jordbruksursprung;

Selleri och produkter darav; Senap NEJ

och produkter dérav; Sesamfrén och NEJ

produkter dérav; Svaveldioxid och sulfiter i NEJ

koncentrationer dver 10 mg/kg eller 10 mg/liter i termer av den totala SO 2 NEJ

som ska beraknas for produkter som féreslagits fardiga for konsumtion eller
som rekonstituerade enligt tillverkarens instruktioner;

Lupin och produkter dérav; Blotdjur NEJ

och produkter dérav. NEJ

Kan innehalla spér av féljande ingredienser pga

ANDRA NOTTER, GLUTEN, SOJABONOR & MJOLK.

OBS: Denna information ar baserad pa var nuvarande kunskap, kunskapen om vart
produktionssystem och information fran vara leverantérer, och hanvisar till narvaron eller
franvaron av kraftallergen som en ingrediens i den produkten. Vi kan dock inte utesluta
forekomsten av spar av nagon kaélla till allergen som uppstar pa grund av korskontaminering

under produktionen.
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ANDRA UTTALANDE:

- Produktionsprocesser innehaller system for att halla spar av metaller for att forhindra
metallspan i produkten.

- Denna produkt ar fria ingredienser av genetiskt modifierat ursprung (GMO). Denna
information ar baserad pa dokumentation fran vara leverantorer och kunskap om var
produktionsprocess.

Nr Exp.: IH-626/1.6/SE/27
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