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GRONA OLIVOR SPOPPDA MED ROD PAPPER

DATABLAD KOMMERSIELL LINJE
BETECKNING
GRONA OLIVOR SPOPPDA MED ROD PAPPER MINI-BAR

KODIFIERING

EAN-kod: 8423371000707
Artikelkod: LO002

HALLBARHETSTID

nedre omslaget

Bast fore-datum pa 36 manader / 3 ar sedan tillverkningsdatumet. Blacktryck pa

KVALITATIV
SAMMANSATTNING

(Alergener markeras i
VERSALER)

Vatten, oliver, rod paprikapasta 6% (rod paprika, stabilisator: E-401
och kryddor), salt, smakforstarkare: E-621, syror: E-330, E-270,
antioxidant: E-300 och kryddor.

KVANTITATIV
SAMMANSATTNING

Oliver 39,16%; vatten 56,25%; rod paprikapasta 2,5% (6% &r p& avrunnen
nettovikt); salt 1,25%; smakforstarkare 0,65 %; syror och antioxidant 0,19%.

LOGISTIKKORT

uscC
KARAKTERISTIKA

Hojd (i mm): 65
Diameter (i mm): 55

(Enhetsférsalining for konsumenjtdi§tto dranerad vikt (i g): 50

Bruttovikt (i g): 150

Material: Tenn

Konservering: saltlake, pastorisering och vakuum

Kroppens insida, undersida och dverlapp: Expoxifenoliskt sanitetsguld

LATSKARAKTERISTIKA Box med (i

Langd (i mm): 330

Bred (i mm): 220

Hojd (i mm): 130

Bruttovikt (i kg): 7,2

Material i kartongen: Kartong

USC) — 2 filmbrickor: 48 (2 x 24)

LOGISTIK EUROPEISK PALL AMERIKAN PALL
EGENSKAPER Enheter/lada: 48 Enheter/I&da: 48
Lador/pall: 110 st Lador/pall: 117 st
Pallar/20: 11 Pallar/20": 10
Pallar/40': 25 Pallar/40": 21
Pallar/lastbil: 33 Pallar/lastbil: -

EGENSKAPER

Energi (KJ/Kcal) 777/188

Eetter (g) 18,6

Varav mattad (g) 4
NARINGSMEDEL Kolhydrater (g) 4
SAMMANSATTNING varav sockerarter (g) <0.05

Protein (g) 12

Salt (g) / Natrium (mg) 2.2/880

ORGANOLEPTISKA Férg, lukt, smak: typiskt.
KARASTERISTIKA Konsistens: fast.
KEMISK

KARASTERISTIKA

pH < 4,4y Livsmedel som inte &r mottagligt for att utveckla Listeria monocytogenes enligt
EU 2073/2005
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MIKROBIOLOGISKT
KARASTERISTIKA

Pastdriserad produkt fri fran mikroorganismer av patogen natur.
Mikrobiologiska gransvarden faststallda genom férordning (EG) 2073/2005:
Salmonellaforskning n =5, ¢ =0, m = M = Franvaro / 25 g.

Undersokning av Listeria monocytogenes n =5, ¢ =0, m = M = Franvaro / 25 g.

n = antal enheter i urvalet.
m = tréskelvarde for antalet bakterier. Resultatet anses vara tillfredsstallande om alla

enheter som utgdr provet har ett antal bakterier lika med eller mindre &n m.

M = gransvarde for antalet bakterier.

KONTROLLER

Alla ravaror i denna produkt analyseras av var kvalitetsavdelning vid mottagandet darav,
phisico — kemisk och organoleptisk analys och for beredning av namnda produkt utfér
kontroller: vikter, vétske- eller vatsketemperaturer myndigheter, etc. pa slutproduktens
fysikaliska och kemiska analyser &ar utférda och organoleptiska déarav.

FORORENSNINGSMEDDELANDE

Enligt férordning CE 2023/915:

BETINGELSER

OCH TUNGA METALLER | '™® _ <200 mg/kg
KONTROLLERA Kadmium <0,02 mg / kg
DESTINATION Produkt avsedd for allmanheten, forutom barn under 3 ar och personer som ar
intoleranta eller allergiska mot nagon av de deklarerade ingredienserna.
DESING CHART
BEVARANDE Konserveringssystem: saltlake, pastorisering och vakuum

Den bor férvaras i rumstemperatur cirka 20°C + 5°C, fri frén fukt och plotsliga
temperaturférandringar, undvika direkt exponering for solljus och ansamling av skrép
och damm pa& dem och kondens av vatten pa dem.

BATCHNING

Femsiffrig sifferkod: L-AASSD, som sammanfaller med férpackningsdatum, dar AA ar
de tva sista siffrorna i aret, SS ar veckonummer for innevarande ar och D &r veckodag.

Blacktryck pa undersidan
omslag.

AKTUELL LAGLIG
BESTAMMELSER

RD 1601/2010
RD 348/2011
RD 1810/1991
RD 679/2016
RD 1055/2003

UE 2023/915
UE 2073/2005
UE 543/2011
RD 26/01/1989
UE 2018/73

UE 231/2011
UE 1334/2008
RD1801/2008
RD 126/1989
UE 2014/193

UE 1924/2006
UE 1169/2011
UE 178/2002
UE 10/2011
UE 2015/1381

MARKNING

| en etikett kommer féljande information att anges, obligatoriskt enligt férordning (EU)
1169/2011 och kungligt dekret 1801/2008:

- Valor av forsaljning.

- Lista 6ver ingredienser (allergener markerade med FET).

- Nettovikt.

- Sista utgangsdatum / foredragen forbrukning.
- Lott.

- Villkor for bevarande.
- Identifiering av branschen.

- Identifikationsméarkning.
- Naringsdeklaration.
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BILAGA I: ALLERGENUTTALANDE
PRODUKT: GRONA OLIVOR SPOPPDA MED ROD PAPPER
MARKE: SALYSOL

AVSIKTIGT TILLAGG

ALLERGEN A SARSKILT HELT NAMN NATUR / FUNKTION

NEJ

Spannmal innehallande gluten, namligen: vete, rdg, korn, havre, dinkel, NEJ
kamut eller hybridiserade stammar av dessa samt produkter

darav, forutom:

a) Vetebaserade glukossirap inklusive dextros (1).

b) Vetebaserade maltodextriner (1).

) Glukossirap baserad pa korn.

d) Spannmal som anvands for framstélining av alkoholhaltiga destillat inklusive
etylalkohol av

jordbruksursprung. Kraftdjur och produkter NEJ

darav; Agg och produkter dérav; NEJ

Fisk och produkter dérav, utom: NEJ
a) Fiskgelatin som anvéands som bérare for vitamin- eller
karotenoidberedningar.

b) Fiskgelatin eller Isinglass som anvands som finférdelningsmedel i 6| och vin.

Jordnétter och produkter darav; NEJ

Sojabonor och produkter darav, utom: NEJ
a) Helt raffinerad sojaolja och fett (1 ).

b) naturliga blandade tokoferoler (E306), naturlig D-alfa-tokoferol, naturlig D-alfa-
tokoferolacetat och naturlig

D-alfa-tokoferolsuccinat fr&n sojab6nkallor;

(c) Vegetabiliska oljor som harrér frén fytosteroler och fytosterolestrar fran
sojabonkallor;

d) Véaxtstanolester framstalld av vegetabiliska oljesteroler fran sojabénkallor.

Mjolk och produkter darav (inbegripet laktos), utom: NEJ
a) Vassle som anvéands for framstallning av alkoholhaltiga destillat inklusive etylalkohol
av jordbruksursprung.

(b) laktitol;

Notter, ndmligen: mandlar (Amygdalus communis L.), hasselnétter (Corylus avellana), NEJ
valnétter (Juglans regia), cashewnétter

(Anacardium occidentale), pekanndétter (Carya illinoinensis (Wangenh.)

K. Koch), paranétter (Bertholletia excelsa),

pistagendtter (Pistacia vera), macadamiandtter eller Queenslandnétter

(Macadamia ternifolia) och produkter dérav, med undantag for notter som anvéands
for framstallning av alkoholhaltiga destillat inklusive etylalkohol av jordbruksursprung;

Selleri och produkter darav; Senap NEJ

och produkter darav; Sesamfron och NEJ

produkter dérav; Svaveldioxid och sulfiter i NEJ

koncentrationer éver 10 mg/kg eller 10 mg/liter i termer av den totala SO 2 NEJ

som ska beraknas for produkter som foreslagits fardiga for konsumtion eller
som rekonstituerade enligt tillverkarens instruktioner;

Lupin och produkter darav; Blotdjur NEJ

och produkter darav. NEJ

Kan innehalla spér av féljande ingredienser pga KRAFTDJAR, FISK, MJOLK, NOTTER & SULFITER.

OBS: Denna information &r baserad pa var nuvarande kunskap, kunskapen om vart
produktionssystem och information fran vara leverantérer, och hanvisar till narvaron
eller franvaron av kraftallergen som en ingrediens i den produkten. Vi kan dock inte
utesluta forekomsten av spar av nagon kalla till allergen som uppstar pa grund av
korskontaminering under produktionen.
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ANDRA UTTALANDE:

- Produktionsprocesser innehaller system for att halla spar av metaller for att forhindra
metallspan i produkten.

- Denna produkt ar fria ingredienser av genetiskt modifierat ursprung (GMO). Denna information
ar baserad pa dokumentation fran vara leverantérer och kunskap om var produktionsprocess.
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